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Hakkımızda

1995’ten Gelen Deneyim

N2M Catering olarak, kurumların günlük
yemek ihtiyaçlarına uygun çözümler sunuyoruz.

Taşıma yemek, yerinde üretim ve organizasyon
hizmetlerimizle farklı işletmelerin
ihtiyaçlarını karşılıyoruz.

Yemeklerimizi hijyen koşullarında hazırlıyor,
özenle paketliyor ve sıcaklığını koruyan
termoboxlarla sevk ediyoruz.



Hizmetlerimiz

Taşıma Yemek

Mutfağımızda hazırlanan yemekleri,
sıcaklığını koruyan termoboxlarla
işletmenize ulaştırıyoruz.

Yerinde Üretim

İşletmenizin mutfağında, ekibimizle
günlük yemek üretimi ve servis
hizmeti sunuyoruz.

Organizasyon Yemekleri

Toplantı, davet ve özel etkinlikler için
ihtiyaca uygun menüler hazırlıyoruz.



Menü Çeşitliliğimiz

Ekmekten tatlıya,
kendi üretimimiz

Yemeklerimizi, ekmeklerimizi ve tatlılarımızı
kendi mutfağımızda hazırlıyoruz.

Dışarıdan hazır ürün almıyoruz.

4 çeşit yemek + saladbar

Ana yemek, çorba ve yardımcı yemekler,
salatalar ve zeytinyağlılarla zenginleşen menüler.



Soğuk Hava Depolarımız

Et, tavuk, sebze, meyve ve şarküteri ürünlerini
birbirinden ayrı soğuk hava depolarında saklıyoruz.

n2mcatering.com



Üretim ve Sevkiyat
Sürecimiz

Tavuk Hazırlığı Et Hazırlığı Saladbar Pişirme Paketleme

Özenli hazırlık, hijyenik dolum ve sıcaklığı koruyan taşıma

Hazırladığımız yemekleri termoboxlara yerleştirerek işletmenize sevk ediyoruz.



Sevkiyat ve Teslimat

Lezzeti işinize taşıyoruz

Sıcaklığı koruyan taşıma

Yemeklerimizi, sıcaklığını koruyan
termoboxlarla işletmenize ulaştırıyoruz.

Özenli yükleme

Paketlenen yemekleri kapalı taşıma kaplarıyla
araçlarımıza yerleştirerek sevkiyata hazırlıyoruz.

Planlı teslimat

Sevkiyatı işletmenizin yemek saatine göre planlıyoruz.



Hizmet Verdiğimiz
Kurumlar

Okullara, hastanelere ve
kurumsal firmalara
yemek hizmeti

Her kurumun ihtiyacına uygun
menü, üretim ve servis
çözümleri sunuyoruz.



Neden N2M Catering?

1 1995’ten gelen deneyim

2 Ekmek ve tatlılar dahil kendi üretimimiz

3 Dışarıdan hazır ürün kullanmadan üretim

4 Hijyenik hazırlık ve özenli paketleme

5 Termoboxlarla sıcaklığı koruyan taşıma

6 Kurumunuza uygun yemek çözümleri

Web: n2mcatering.com

E-posta: info@n2mcatering.com

Telefon: 0543 235 65 64
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